CETTE SEMAINE DANS VOTRE RESTAURANT
du

MIDI LUNDI

Céleri rémoulade

Charcuterie

6-oct.
MARDI

Feuilleté fromage

Cceurs de palmiers

Sauté de boeuf a la

Hachis Parmentier végétal

au

10-oct.

MERCREDI

Potage

Endives aux pommes

JEUDI

Betteraves

Salade composée

\/'Ate?i@r

VENDREDI

Salade tomates

Asperges

W
Viande fraiche

) Beeuf sauce poivre doux g Carbonara Poisson pané
tomate Bio =
Saucisse Sauté de porc Réti de porc Cuisse de poulet Filet mignon
)
Ratatouille Purée Brocolis Macaronis Riz
Blé Légumes Pomme de terre Haricots verts Carottes W
9 9 9
RO Brie Cantal i Fourme d'Ambert i Tomme de montagne [ Petit suisse
Fromage blanc coulis Patisserie du Chef Salade de fruits Fruit de saison lle flottante
B FR

Créme caramel

Fruit de saison

Yaourt

Mousse café

Acenrtimant Aa vannirt
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CETTE SEMAINE DANS VOTRE RESTAURANT ! ‘A‘t @Q'@Y
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du 6-oct. au 10-oct.
SOIR MERCREDI

Choux-fleurs sauce . . o '
. s i Taboulé o Chou chinois . Buffet d'entrée preyon
cocktail = s 2
@ y Réti de porc & la y Hot dog sauce cheddar IS
Bruschetta s Jambon et sa sauce ol P e g . pees Recette végé
moutarde et oignons 5
Produit frais
)
Pétes Lentilles Flageolets Frites fraiches Produit local
Salade ' Légumes Julienne Salade
ROMA Fromage Fromage Fromage Fromage Produit de saison
Street Food
Liégeois Pomme cuite Eclair Fruit au sirop
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